
選べるスタイル
ビュッフェ／卓盛／コース

お料理

2時間
フリードリンク〈12種類〉

お飲物

2時間含む会場費
※音響・照明費別途

¥8,800~（税・サ込）お一人様

TKP東京ベイ幕張ホール TEL 043-296-1112〈 9:30 - 18:30 〉
ご予約・お問合せ

30名様
以上のご利用で

秋の
特典

無料サービス無料サービス
送迎バス送迎バス

［ 対象エリア ］
千葉市／船橋市／習志野市
四街道市／八千代市／
市原市／佐倉市 二次会プラン 4,400¥お一人様

（税・サ込）
本プランご利用のお客様限定

TKP TOKYO BAY MAKUHARI HALL

火 月2026  9.1     11.30

フリードリンク付2時間

秋

※写真はイメージです。



TKP東京ベイ幕張ホール

ACCESS
JR京葉線「海浜幕張駅」南口より徒歩10分。
駅前より国際大通り沿いのペデストリアンデッキを
ご利用いただけます。

or
ビュッフェ

卓盛 コース料理

選べるスタイル

・ サーモンとクリームチーズのコルネと
   南瓜のキッシュ
・ 炙りタコと白いんげん豆のサラダ チミチュリソース
・ 鶏肉と秋茸のカチャトーラ
・ 白身魚のベルモット蒸し サフランの香り
・ 千葉県産マーガレットポークのトマトチーズ焼き
   パルミジャーノ風味
・ 若鶏のフリットと小海老のエスニック風
・ ズワイガニと小海老のピラフ
・ モッツァレラチーズのフリットとライスクロケット
・ 戻り鰹の菊花ジュレ
・ 蓮芋と胡麻豆腐
・ 鱸の朴葉焼き
・ パティシエ特製スイーツ取り合わせ
・ コーヒー

・ サーモンとクリームチーズのコルネと
   南瓜のキッシュ
・ 炙りタコと白いんげん豆のサラダ チミチュリソース
・ 若鶏のフリットと小海老のエスニック風
・ 白身魚と小海老のベルモット蒸し サフランの香り
・ 千葉県産マーガレットポークのトマトチーズ焼き　
   パルミジャーノ風味
・ ズワイガニとホタテのピラフ
・ パティシエ特製スイーツ
・ コーヒー

＊握り寿司をパン2種とデザートグレードUPに変更可

お料理のオプションメニューもございます。詳しくはお問合せください。

＊音響・照明費用別途

10日前までにご予約ください

二次会プラン
・ サラミとチーズの盛り合わせ
・ 乾き物盛り合わせ
・ カットフルーツ
・ フライドチキン&ポテトフライ4,400¥お一人様

（税・サ込）

お料理 お飲み物 会場費+ +

MKH047 / No.1 26.07

プラチナプラン

8,800¥お一人様 （税・サ込） 9,900¥お一人様 （税・サ込）

E x e c u t i v e  P l a n

11,000¥お一人様 （税・サ込）

Platinum Plan Go�  Plan

※ビュッフェは30名様 卓盛・コース料理は15名様より承ります。
※仕入れ等の都合によりご提供内容を一部変更する事がござい
ます。　※人数の変更は土日祝除く、ご利用日の3営業日前正午
まで承ります。

ゴールドプラン エグゼクティブプラン

秋火 月2026  9.1     11.30

New

●　ビール
●　焼酎（芋・麦）
●　ウイスキー
●　レモンサワー
●　ハイボール
●　幕張ハイボール
   （辛口ジンジャーハイボール）
●　ワイン（赤・白）

アルコール
●　ノンアルコールビール
●　コーラ
●　ジンジャーエール
●　ウーロン茶
●　アップルジュース

ノンアルコール

新しくなりました！

2時間制
フリードリンクメニュー

 プラン共通
ドリンクオプションメニュー

Drink option menu

■ ウエルカムドリンク ［ 30 分 ］
アルコール2種、ソフトドリンク2種より
お選びいただけます。

¥660お一人様（税・サ込）

¥880お一人様（税・サ込）

¥2,860お一人様（税・サ込）

■ 当日人数追加 ［ 2時間フリードリンク ］

■ 飲み放題 30 分延長

ビュッフェスタイル

卓盛スタイル

・ 南瓜のキッシュと炙りタコのピンチョス
・ 秋刀魚と茸のエスカベッシュ
・ 鶏肉と秋茸のカチャトーラ
・ チキングリル 葱塩ソース掛け
・ 白身魚のポワレ マッシュルームのソースと共に
・ アンガス牛背肉のロティ デジョン風
・ シーフードのパエリア
・ モッツァレラチーズのフリットとライスクロケット
・ 黒豚焼売と翡翠餃子
・ 握り寿司
・ 戻り鰹の菊花ジュレ
・ 太刀魚の朴葉焼き
・ パティシエ特製スイーツ取り合わせ
・ コーヒー

・ 南瓜のキッシュと炙りタコとトマトのピンチョス
・ 秋刀魚と茸のエスカベッシュ
・ チキン竜田揚げ 葱塩ソース掛け
・ 白身魚と小海老のポワレ　
   マッシュルームのソースと共に
・ アンガス牛背肉のロティ デジョン風
・ 握り寿司4貫(鮪、白身、穴子、海老)　
・ パティシエ特製スイーツ
・ コーヒー

ビュッフェスタイル

卓盛スタイル

・ オードブルバリエ
・ スモークサーモンとかぼすのカルパッチョ
・ 鶏肉と秋茸のカチャトーラ
・ シャルキュトリー盛り合わせ
・ チキンとほうれん草のパイ包み焼き
   トマトソース添え
・ 秋茄子のペンネミートソース
・ 白身魚と小海老のポワレ
   マッシュルームのソースと共に
・ 黒豚焼売と翡翠餃子
・ アンガス牛背肉のロティ デジョン風
・ 千葉県産マーガレットポークのトマトチーズ焼き
   パルミジャーノ風味
・ 握り寿司
・ 鱧の水玉落とし
・ 蓮芋と胡麻豆腐
・ 寒鰆の朴葉焼き
・ パティシエ特製スイーツ取り合わせ
・ コーヒー

・ スモークサーモンと秋刀魚のショーフロア
   季節の装い
・ 帆立貝柱とムール貝入り南瓜のポタージュ
・ アンガス牛背肉のロティ デジョン風
・ 握り寿司4貫(鮪、白身、穴子、海老)＊　
・ カシスマロン
・ コーヒー

ビュッフェスタイル

コース料理スタイル
・ 

充実の12種


